SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Emincé de poulet a la zurichoise

Durée de préparation : env. 35 min.

Préparation :

1ére étape
Faire brievement saisir I'émincé de poulet dans le beurre a rotir
et réserver au chaud.

28me étape

Faire chauffer moyennement le beurre a rotir, y faire glacer les
échalotes, ajouter les champignons et faire revenir le tout
brievement. Mouiller au vin blanc et laisser réduire légerement.
Ajouter la sauce pour roti et la creme, et porter a ébullition.




SWISS PREMIUM CHICKEN
SINCE 1965

Préparation :

3éme gtape
Y ajouter le jus de la viande, compléter avec le jus de citron,
rectifier I'assaisonnement et lier légerement le tout.

4¢me étape
Réchauffer la viande dans la sauce, mais sans amener a ébullition !
Dresser dans un plat et parsemer de persil avant de servir.

Conseil : Servir de préférence avec des nouilles ou des Rostis.




